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VORSPEISEN 
ANTIPASTI 

 

Gebeizte Lachsforelle   22 

mit eingelegter Gurke, Dillcrème, Radieschen, und Kräuteröl 
Trota salmonata marinata con cetriolo sottaceto, crema all’aneto, ravanelli e olio alle erbe 

  

 

 

Rosa gebratenes Roastbeef vom Schweizer Rind   22 

mit Senfcrème, roten Zwiebeln, Rucola und Sbrinz-Chip  
Roastbeef rosa di manzo svizzero con crema di senape, cipolle rosse, rucola e scaglie di Sbrinz  

  

 

 

Ziegenfrischkäse im Kräutermantel 
auf gerösteter Rande mit Honig-Thymian-Sirup, Haselnuss-Crumble,  

Apfel und jungen Wildkräutern 

 19 

Formaggio fresco involtato alle erbe su barbabietola arrosto con sciroppo di miele e timo, 

crumble alle nocciole, mela ed erbe selvatiche novelle 
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SALATE 
INSALATE 

 

Grüner Salat  13 

Insalata verde   

 

 

Gemischter Salat  14.5 

Insalata mista   

 

 

Caesar Salat klein 15.5 

Lattichsalat an Caesar-Dressing, mit gebratenem Speck, Pouletstreifen,  

Knoblauch-Croûtons und gehobeltem Parmesan 

gross 20.5 

Insalata Caesar 

Insalata di lattuga con condimento Caesar, pancetta fritta, strisce di pollo,  

crostini all'aglio e parmigiano grattugiato 

  

 

 

Grillgemüse-Salat mit Rucola  klein 16 

dazu Fetakäse, Minze, geröstete Pinienkerne und Zitronen-Olivenöl-Dressing 
Insalata di verdure alla griglia e rucola 

con formaggio feta, pinoli tostati e salsa all’olio d’oliva e limone 

gross 20 
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SUPPEN 
ZUPPE 

 

Kalte Tomaten-Gazpacho  
mit Basilikumöl, Gurkenwürfeln und Kräuter-Croûtons 

 13 

Gazpacho freddo di pomodori con olio al basilico, cubetti di cetriolo e croton alle erbe aromatiche   

 

 

Safran-Mais-Crèmesuppe 
mit Chiliöl und Schnittlauch  

 13 

Zuppa cremosa di mais allo zafferano con olio al peperoncino e erba cipollina   

 

 

Zucchetti-Crèmesuppe 
mit Sauerrahm und gerösteten Kernen 

 13 

Crema di zucchine con panna acida e semi tostate   

 

 

Bündner Gerstensuppe  12 

Crema d’orzo grigionese   
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BÜNDNER SPEZIALITÄTEN 
SPECIALITÀ GRIGIONESI 

 

Via Spluga-Plättli klein  40 g 22 

mit Bündnerfleisch, Rohschinken, Coppa, Rohess-Speck und Bündner Bergkäse gross  80 g 29 
Piatto Via Spluga, carne secca grigionese, prosciutto crudo, coppa, speck e formaggio di montagna   

 

 

Capuns "Val Schons" klein 24 

Bündner Krautwickel mit Bündnerfleisch und Salsiz in Rahmbouillon, überbacken mit Andeerer Käse, 

dazu süsse Zwiebeln 

gross 28 

Capuns della Valle di Schons, Involtini di cavolo con carne secca grigionese e salsiz 

cotti in brodo di panna e gratinati con formaggio di Andeer e cipolle dolci 
  

 

 

Vegi Capuns klein 23 

Krautwickel mit Spätzliteig, Gemüsewürfelchen, Zwiebeln und Kräutern in Rahmbouillon,  

überbacken mit Andeerer Käse, dazu Röstzwiebel 

gross 26 

Involtini di cavolo con pasta Spätzle, dadini di verdure, cipolle ed erbe in brodo cremoso, gratinati con 

formaggio di Andeer, accompagnati da cipolle croccanti 

  

 

 

Pizokel / Vegi Pizokel klein 24/21 

mit Cherrytomaten, Speck, Kartoffeln und Blattspinat, mit Andeerer Käse gratiniert, 

süssen Zwiebeln und gehackter Petersilie 

gross 27/24 

Pizokel / Pizokel vegetariani 

con pomodorini, speck, patate, spinaci, gratinati con formaggio di Andeer, cipolle dolci e prezzemolo 
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FLEISCHGERICHTE 
PIATTI A BASE DI CARNE 

 

Zartes Rinds-Entrecôte   54 

mit “Pommes-Anna“, Peperonata und wildem Broccoli, an kräftigem Portwein-Jus    
Filetto di manzo con “patate alla Anna”, peperonata e broccoli selvatici con salsa al vino di Porto   

 

 

Schweinskotelett   39 

mit Maiscrème und grillierter Zucchetti, an Rosmarin-Jus   
Cotoletta di maiale con crema di mais, zucchine grigliate e salsa al rosmarino   

 

 

Zweierlei vom Mistkratzerli - sautierte Brust und confierter Schenkel  41 

mit knusprigen hausgemachten Süsskartoffelkroketten, Baby Gemüse und Zitronen-Thymian-Jus   
Due preparazioni a base di pollo – petto saltato e coscia confit 

con crocchette di patate dolci fatte in casa, verdure novelle e salsa al limone e timo 
  

 

 

Lammhuftsteak  43 

an Salbei-Kapern-Marinade, mit Kohlrabicrème, Artischocke und Grillgemüse, dazu Madeira-Jus   
Bistecca d’agnello marinata con salvia e capperi, con crema di cavolo rapa,  

carciofi e verdure grigliate, e salsa al Madeira 
  

 

 

Kalbsgeschnetzeltes  39       

mit Pilzrahmsauce, Röstikroketten und glasierten Karotten   
Spezzatino di vitello con salsa ai funghi, crocchette di patate e carote glassate   

 

zusätzliche Beilagen 
Contorni aggiuntivi 
 

   

Saisonales Gemüse / verdura di stagione  3 

Bratkartoffeln / patate fritte in padella  3 

Reis / riso  3 

Röstikroketten/ crocchette di patate  6 
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FISCHGERICHTE 
PIATTI A BASE DI PESCE 

 

Sautiertes Saiblingsfilet  39 

mit Zucchetti-Fenchel-Crème, eingelegter Gurke und Beurre-blanc   
Filetto di salmerino saltato con crema di zucchine e finocchio, cetrioli sottaceto e salsa beurre blanc   

 
 

Gebratenes Wolfsbarschfilet  39 

mit Sommer-Ratatouille und Artischocke, an Safran-Tomaten-Consommé   
Filetto di spigola alla griglia con ratatouille estiva e carciofi in consommé di pomodori allo zafferano   

 

 

zusätzliche Beilagen   

Contorni aggiuntivi   
Saisonales Gemüse / vedura di stagione  3 

Bratkartoffeln / patate fritte in padella  3 

Reis / riso  3 

Röstikroketten / crocchette di patate  6 

 

 

VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE 
PIATTI VEGETARIANI 

 

Tagliatelle mit Eierschwämmli 
dazu confierte Cherrytomaten, Kräuterrahmsauce und Parmesan 

 32 

Tagliatelle ai finferli accompagnata di pomodorini confit, salsa alla panna e erbe aromatiche e parmigiano   

 

 

Geröstetes Blumenkohl-Steak   23 

mit Tomaten-Peperoni-Püree, Tomatensalat und gerösteten Kernen   
Bistecca di cavolfiore arrosto con purea di pomodoro e peperoni, insalata di pomodori e semi tostati    
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DEKLARATIONEN 
DICHIARAZIONE DEI PRODOTTI 

 
 Informationen über Zutaten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, 

 erhalten Sie gerne von unseren Servicemitarbeitenden. 

 
Rind / Manzo Schweiz / Svizzera  

Kalb / Vitello Schweiz / Svizzera 

Poulet / Poularde Schweiz / Svizzera  
Lamm / Agnello* Australien / Australia 

Schwein / Maiale Schweiz / Svizzera 

Saibling / Salmerino Island / Islandia 

Wolfsbarsch / Branzino Türkei / Turchia 

Lachsforelle / Trota salmonata Norwegen / Norvegia 

Trockenfleisch / Carne secca Schweiz, EU / Svizzera, UE 
Eier / Uova Fam. Kunfermann, Rongellen / Rustis Eier, Cazis 
Backwaren / Prodotti da forno Wagner’s 7430, Romer’s Hausbäckerei 
 *Kann mit hormonellen und nichthormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
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DESSERTS 
DOLCI 

 

Glacés 
Gelati 

 
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Mocca, Baileys, Fior di Latte Pro Kugel / per pallina 3.5 

Vaniglia, cioccolato, fragola, mocca, Baileys, fior di latte Mit Rahm / con panna +1.5 

 

Sorbets 
Sorbetti 

 
Zitronen-Minze, Himbeere, Orange, Holunderblüte  Pro Kugel / per pallina 3.5 

Menta e limone, lamponi, arancia, fiori di sambuco Mit Rahm / con panna +1.5 

 

Coupes ohne Alkohol 
Coppe senza alcol 

 

“Bananensplit“ klein 10.5 

Vanille- und Schokoladenglacé mit Banane, warmer Schokoladen-Sauce und Rahm 
Gelato alla vaniglia e cioccolato con salsa al cioccolato, banana e panna montata 

gross 13.5 

 

Gerührter Eiscafé klein 9.5 

Moccaglacé mit Espresso angerührt und Rahm 
Gelato al caffè con espresso e guarnito con panna montata 

gross 12.5 

 

"Dänemark" klein 9.5 

Vanilleglacé mit Schokoladensauce und Rahm 
Gelato alla vaniglia con salsa al cioccolato e panna montata 

gross 12.5 

 

"Schokoladen-Traum" klein 10.5 

Schokoladenglacé, Himbeer-Sorbet und Fior di Latte-Glacé, mit Kirschragout und Rahm 
Gelato al cioccolato, sorbetto di lampone e gelato al fior di latte, con ragù di ciliegie e panna montata 

gross 13.5 
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WEITERE GENUSSFREUDEN 
DOLCI 

 

“Pavlova“  13 

mit Mascarpone und sommerlichen Beeren   
“Pavlova” con mascarpone e frutti di bosco estivi   

 

 

Aprikosen-Tartelette  14 

mit Mandelcrème und Vanilleglacé   
Tartina di albicocche con crema di mandorla e gelato alla vaniglia   

 

 

Himbeerdessert “à la Charlotte”  14 

Biskuit, Himbeermousse und Vanillecrème, dazu Himbeer-Sorbet   
Dolce ai lamponi “à la Charlotte” Biscotto, mousse ai lamponi e crema di vaniglia,   

sorbetto di lamponei  

 

Waldbeeren-Mousse  13 

mit knusprigem Crumble   
Mousse ai frutti di bosco con crumble croccante   

 

 

Hart- und Weichkäse aus der Sennerei Andeer  19.5 

mit Birnenbrot und Feigen-Senf-Konfit   
Formaggi a pasta dura e pasta molle della latteria di Andeer, 

serviti con pane di pera e confitura di fichi e senape 
  

 


